Kursusdag Viborg Stift
Baeredygtighed i kirken

Hvad: Velkommen til en spaendende kursusdag med fokus pa beeredygtighed i kirken. Vi vil,
igennem flere oplaeg og dialog, inspirere til at opna en mere baeredygtig hverdag som
ansat i kirken. Derudover vil deltagere blive introduceret til Grgn Kirke tjeklisten samt fa
en rundvisning i Vestvang Kirke.

gronKirke.dk

Hvem: Malgruppen er kirketjenere, kirke- og kulturmedarbejdere, kirkeveerger
menighedsradsmedlemmer eller frivillige med ansvar for forskellige opgaver og
arrangementer i kirken.

Hvornar: Vi mgdes i Vestervang Kirke, Rughavevej 6 8800 Viborg, fra kl. 9.30-15.00 onsdag d. 10.
april

Pris: Kurset er er deekket af stiftsmidler og er derfor gratis. Tilmelding sker ved at skrive til
gronkirke@gronkirke.dk senest 1. april.

Program for kursusdagen

09.30: Drop in, netveerk og rundstykker

10.00: Velkomst, intro til Grgn Kirke og Gron Kirke tjeklisten v. Sofie Larsen Kure, Gron Kirke

10.30: Samtale i grupper og tid med tjeklisten

10.45: Oplaeg: Hvor er de lavtheengende frugter i forhold til opvarmning, hvad skal vi veere
opmaerksomme pé i hverdagen, og hvordan er det nu lige det fungerer med de der affugtere i kirken? v.
Carsten Vejborg, Energitjenesten

11.30: Rundvisning med fokus pa grenne tiltag v. Thomas Vestergaard, Kirketjener Vestervang Kirke
12.00: Frokost

12.45: Workshops 1. runde (alle nar begge workshops):

1. Baeredygtig feellesspisning. Hvordan bruge flere af arstidens grgntsager og skabe
grontsagsbegejstring, teenke over indkgb, og hvordan kan vi teenke feellesspisningeri
kirken mere beeredygtige? v. Tina Scheftelowitz, kogebogsforfatter og oplaegsholder

2. Baeredygtigt alterbord og oppyntning i kirken. Alterlys, blomster, hgjtidspynt og
meget mere — hvordan kan vi tage mere klimabevidste valg i forhold til indkgb, genbrug,
selvforsyning. Konkrete eksempler fra kirker og diskussion i grupper. v. Sofie Larsen
Kure, Gron Kirke

13.35: Kaffe og kage

14.00: Workshops 2. runde. Samme workshops som farste runde, sa der byttes bare hold.
14.50: Opsamling

15.00: Tak for i dag



